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PULIZIE SETTORE AGROALIMENTARE



Dallesperienza ultraventennale nella pulizia
e sanificazione di stabilimenti alimentari
nasce, all'interno della linea civile, la divisione
agroalimentare di Coopservice. Per le aziende
del settore il rispetto dell’igiene nelle fasi di
produzione € fondamentale, sia perché dettato
da normative restrittive, ma soprattutto per la
tutela del consumatore finale. Per garantire
la salubrita degli alimenti non e sufficiente
utilizzare materie prime di qualita, rispettare
la catena del freddo, disporre di corrette
tecnologie produttive ed avere personale
attento e preparato, perché una sanificazione

non adeguata potrebbe vanificare limpegno
di tutti e compromettere la sicurezza igienica
della produzione. Awvalersi di professionisti del
settore permette di: concentrare le proprie
energie sul proprio core business; delegare
le responsabilita in materia di sicurezza
e selezione/formazione del personale;
contare su una maggior specializzazione
e professionalita degli operatori; servirsi di
tecnologie innovative; godere di flessibilita
operativa in relazione allandamento produttivo;
conoscere e controllare i costi dellintero
processo di sanificazione.

Le tipologie di lavorazioni produttive agroalimentari in cui espletiamo il nostro servizio sono le seguenti:
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I comparto agroalimentare diventa di anno in anno sempre piu complesso: le normative specifiche si
moltiplicano e le esigenze di mercato impongono innovazioni costanti. |l processo di analisi e gestione
del Cleaning richiede alle aziende I'impiego di tempo e risorse difficilmente recuperabili internamente.
Coopservice, gestendo l'attivita di sanificazione, offre un valido supporto alle aziende portando vantaggi
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Limpegno di Coopservice € volto al miglioramento costante dei processi di intervento, per renderli
precisi, tempestivi e adeguati alle esigenze dei singoali clienti.

Occuparsi delligiene e delle pulizie di un’azienda agroalimentare significa custodire una parte importante
della reputazione del cliente. Per questo Coopservice dedica particolare attenzione alla selezione e alla
formazione del proprio personale. D'altra parte il cliente sa di poter contare su un'azienda affidabile che,
grazie alla lunga esperienza e al continuo impegno per crescere nel settore, riconosce come obiettivi
fondamentali della propria attivita: la sicurezza e la salute delle persone, la tutela ambientale e lo
sviluppo sostenibile, il rispetto dei diritti umani e dei lavoratori.
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PRESENZA SUL TERRITORIO

Coopservice attualmente eroga i servizi di Pulizie civili e industriali nelle aree sotto indicate.
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